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Tach auch!

Was machen Sie eigentlich um vier Uhr
morgens? Wahrscheinlich liegen Sie selig im
Bett und schlafen tief und fest, so wie die
meisten von uns. Joérg Hopp aber ist dann
schon hellwach: Fur den Duisburger Backer
beginnt der Arbeitstag dann, wenn die ganze
Stadt noch schlaft. Die ganze Stadt? Nein,
denn nicht nur Backer stehen in Duisburg
ziemlich frOh auf. Wir gehen auf eine morgend-
liche Reise durch unsere Stadt und zeigen
Ihnen, wer sonst noch alles nach dem Sprich-
wort ,Der frihe Vogel fangt den Wurm” lebt.
Eines kann ich lhnen verraten: Es wird ziem-
lich spannend, trotz der frohen Uhrzeit!

Apropos schlafen: FUr frUhes Aufstehen sind
Koalas ja nun wahrlich nicht bekannt. Die
plUschigen Beuteltiere schlafen bis zu 20
Stunden — pro Tag! Die restliche Zeit des
Tages prasentieren sie sich dafur ziemlich
putzig, so auch im Duisburger Zoo. In der
neusten Folge unserer Zoo-Kolumne besuchen
wir Tierpfleger Mario Chindemi und seine
Schitzlinge, die urspringlich aus Australien
stammen.

Und wenn wir doch gerade eh schon in unserer
schonen Stadt unterwegs sind: Wussten Sie

schon, dass es in Duisburg mehr Bricken gibt als in
Venedig? Einige von ihnen warten mit Rekorden oder
einem weltweit einzigartigen Design auf — welche das
genau sind, verraten wir lhnen in der aktuellen Folge
von den ,Duisburger Geschichten”.

Sie sehen also, wir haben auch in dieser Ausgabe der
tach. einen bunten StrauB voll spannender Themen und
Geschichten. Ihnen fehlt etwas? Sie haben Winsche,
Kritik oder vielleicht auch einfach nur ein Lob?
Immer her damit, wir freuen uns immer Uber Post:
mehralsgewohnt@gebag.de. Schreiben Sie uns!

lhre
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JUTEN TAC
ZAIM KRAS

TEXT LISA MELCHIOR
BILD DANIEL KOKE

Der neue Kundenbetreuer fiir den Bereich Wohnen 60plus lUber

grolle Familien, den Spafl am Beruf und warum telefonieren den

Kundenkontakt bereichert.

Seit Ende letzten Jahres betreut Zaim Krasnigi nun den
Bereich Wohnen 60plus. Der 23-Jahrige hat vor vier
Jahren seine Ausbildung bei der GEBAG zum Immo-
bilienkaufmann begonnen — und ist nach Abschluss
der Ausbildung einfach geblieben: ,FUOr mich war es
nie eine Frage oder eine Uberlegung, nach der Aus-
bildung woandershin zu gehen. Ich verstehe mich mit fast
allen Kolleginnen und Kollegen sehr gut, selbst die, mit
denen man nur wenig oder kaum zusammenarbeitet,
sind nett und alle helfen sich, wenn es mal hart auf hart
kommt oder einer mal Hilfe braucht. Der Zusammenhalt
und die Kollegialitat bei der GEBAG sind wirklich toll.”

Die Wahl seines Ausbildungsberufs hat der geburtige
Duisburger nie bereut: ,Mir gefallt der Beruf des Immo-
bilienkaufmanns einfach sehr gut: Man hat viel Kunden-
kontakt und ist sowohl im Innendienst als auch im
AuBendienst tatig. Die Faszination im AuBRendienst und
im Innendienst liegt vor allen Dingen in der Freiheit und
der selbststandigen Arbeitsweise. Kein Tag ist wie der
andere. Naturlich hat man routinemaBige Aufgaben,
aber dennoch kommt auch immer wieder was Neues
dazu. Und das war vom ersten Tag der Ausbildung
so: Meine ersten Monate habe ich direkt im Bereich
Bestandsbewirtschaftung verbracht. Das war fUr den
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Start echt klasse, man lernt sofort viele Aufgaben kennen, die den
Beruf ausmachen. Auerdem kannst du Uberall reinschnuppern
und bekommst direkt viel Relevantes mit.” Das hat den Start ins
Berufsleben naturlich sehr positiv beeinflusst.

EINE TOLLE CHANCE IM NEUEN JAHR

Nach dem Ende der Ausbildung im vergangenen Sommer wurde
recht schnell klar, dass im Bereich Wohnen 60plus bald eine freie
Stelle in der Kundenbetreuung zu besetzen sein wirde. ,Den
Bezirk Wohnen 60plus dann zum neuen Jahr zu Ubernehmen,
war eine tolle Chance, die ich gern ergriffen habe”, erzahlt
der geburtige Duisburger. ,Und so habe ich nur ein halbes Jahr
nach Ende meiner Ausbildung schon einen ganzen Bezirk zu
betreuen mit 17 Objekten, 732 Wohnungen und rund 800 Mieter-
innen und Mietern.” Zaim Krasnigi findet sein neues Tatigkeits-
feld auch wirklich spannend: ,Wohnen 60plus ist ja schon ein
anderes Konzept: Alle anderen Bezirke sind geografisch nach
ihrer Lage in der Stadt zusammengefasst beziehungsweise werden
durch die Kolleginnen und Kollegen aufgeteilt betreut. Die
Objekte, die Wohnen 60plus zugeordnet sind, sind ja Uber das
ganze Stadtgebiet verteilt. Die Wohnungen sind alle mindestens
barrierearm. Das tragt dann auch dazu bei, dass viele Mieter-
innen und Mieter langer in ihren Wohnungen bleiben kénnen,
selbst wenn sie einmal nicht

mehr ganz so gut zu FuB sind ICH MAG DEN

oder einen Rollator brauchen.”

PERSONLICHEN KONTAKT.
,Die Beratung ist teils auch in- SO LERNT MAN ,SE|NEI
MIETERINNEN UND

INTENSIVE BERATUNG

tensiver, jungere Mieter stellen
eher mal eine kurze Frage per

sie anrufen und sich melden — egal, wie grof
oder wie klein das Anliegen auch sein mag!”

FAMILIARER AUSGLEICH

Doch so schoén der Kontakt mit Mieterinnen
und Mietern oder so abwechslungsreich der
Arbeitstag auch ist: Irgendwann ist auch mal
Feierabend! ,In meiner Freizeit spielt meine
Familie eine groBe Rolle, wir unternehmen
viel. Das fallt mittlerweile vor allem aufs
Wochenende, weil man unter der Woche eben
doch stark ausgelastet ist mit der Arbeit. Bei
mir kommt noch - seit mittlerweile fast zehn
Jahren — mein groBes Hobby Judo dazu,
zwei Mal die Woche trainiere ich selbst und
trainiere eine Kindergruppe. Dadurch bin ich
unter der Woche
eben viel beschéaf-
tigt, weswegen
es umso schoner
ist, wenn ich am
Wochenende Zeit
mit meiner Familie
verbringen kann”,

Mail. Bei den alteren Mietern, MIETER GLEICH BESSER erzahlt der 23-

die ich ja nun hauptsachlich

betreue, ist es schon so, dass KENNEN. "

sie lieber mal zum Horer greifen

und auch detailliertere Nachfragen stellen. NatUrlich schreiben
auch die Alteren heute ganz selbstverstandlich Mails, aber vielen
ist der personliche Kontakt eben auch wichtig. Sie wollen wissen:
Wer ist denn dieser neue junge Mann, der jetzt fUr meine Belange
als Mieter zustandig ist?”, erzahlt Zaim Krasnigi lachelnd. Auch
wenn es manchmal etwas aufwandiger sein mag, ausfUhrlich am
Telefon auf eine Frage zu antworten als eine knappe Antwort per
Mail zu schicken: ,Ich mag den persdnlichen Kontakt trotzdem
sehr. So lernt man ,seine’ Mieterinnen und Mieter und auch die
Interessenten gleich besser kennen.” Eines liegt dem gebUrtigen
Duisburger sehr am Herzen: ,Ich finde es wichtig, dass ,meine’
Mieterinnen und Mieter wissen, dass ich mich immer freue, wenn

Jahrige. Zaim

Krasnigi hat eine

.Ziemlich  groBe
Familie — aber wir leben eher auf der ganzen
Welt verteilt. Hier in Duisburg sind es ,nur”
meine Eltern und meine beiden Geschwister,
aber ich habe noch Verwandte in Sud-
deutschland, in Osterreich und der Schweiz,
in ltalien, aber auch in Schweden oder
Danemark. Die meisten Familienmitglieder
leben aber noch im Kosovo. Da treffen wir
uns auch jedes Jahr im Sommer und machen
gemeinsam Urlaub. Das ist dann wirklich mit
der ganzen Familie, da kommt schon eine
richtig groBe Truppe zusammen!” #



TEXT/REDAKTION TOBIAS APPELT, DENIS DE HAAS, DAVID HUTH

BILD DANIEL ELKE

WENN
DIE STAT
ERWACHT

Ausschlafen ist fUr sie ein Fremdwort — denn

ihr Arbeitstag beginnt bereits in den frihen
Morgenstunden. Ein Team aus einer Backerei,
ein Schwimmbadleiter und ein GroBmarkthandler
erzahlen von ihren Jobs, die beginnen, wenn

ein GroBteil der Bevdolkerung noch im Bett liegt.
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4 UHR MORGENS.

Die Firmen im Gewerbegebiet Am Handwerkshof in GroBenbaum liegen in vélliger Dunkelheit.

Nur im Gebadude mit der Hausnummer 20 brennt Licht. Dort backt die Backerei Bolten alle

Produkte, die wenig spater in den Auslagen der 49 Filialen liegen. Das Team aus Backern,

Konditoren und Fahrern sorgt in den frihen Morgenstunden dafiir, dass die Menschen ihre

Brotchen auf den Frihstlckstisch bekommen.

JWir sind die Helden der Nacht und die Retter des
Morgens”, sagt Jorg Hopp mit einem Augenzwinkern.
Der 49 Jahre alte Backer ist Abteilungsleiter bei Bolten.
Dort arbeitet er seit mehr als 30 Jahren und ist zustandig
fUr die Brote und Brotchen.

In der groBen Backstube produziert Bolten eine
ungeheure Menge Backwaren — und das Tag fUr Tag.

25 verschiedene Sorten Brot. 20 Sorten Brotchen. Und
15 Sorten Teilchen, Torten und Kuchen umfasst das
Sortiment, das die Auslagen in den Filialen fUllt.

Neben dem erfahrenen Backer ist Dustin Bahr fUr die
Produktion verantwortlich. Er ist der Betriebsleiter in
der Backstube, die eine ganze Halle fullt. ,Trotz der
GroBe ist es echtes Handwerk, was wir hier machen”,
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erklart der 39-Jahrige. ,Der Unterschied zu kleinen
Backern ist gar nicht so groB.”

Die RUhrmaschinen zum Beispiel gleichen jenen
KUchenmaschinen, die bei vielen Menschen zuhause
zum Einsatz kommen - die Dimensionen sind nur
andere. An anderer Stelle erleichtert moderne Technik
den Arbeitsalltag: So beférdern die Backer die Brote
nicht mehr mit einem Schieber in den Ofen. Das Uber-
nimmt eine automatische Vorrichtung, die mit Schienen
an den groBen Ofen vorbeifahrt — die Ubrigens niemals
vollig kalt werden. ,Vor gar nicht so langer Zeit wurde
das auch noch per Hand gemacht”, sagt Dustin Bahr,
.aber das ist eine sehr anstrengende Arbeit und wir
mussen auch daran denken, dass bei uns Menschen
arbeiten, die schon alter als 60 Jahre sind.”

Aber gerade beim Brot wird noch viel in Handarbeit
gemacht. So werden per Hand die Zutaten abgewogen
—ein Computer gibt lediglich die Mengen vor —und auch
geknetet wird teils noch mit den Handen. Der Sauerteig
darf 18 Stunden ruhen. Gutes, gesundes Brot braucht
schlieBlich Zeit. Und die nimmt man sich bei Bolten,
damit am Ende auch die Qualitat der Brote stimmt.
Diese pruft das Team um Bahr und Hopp auch am Ende
jeder Schicht, indem die Backwaren verkostet werden:
,Qualitatskontrolle ist uns sehr wichtig”, sagt Bahr.

Wahrend im vorderen Teil der Halle gebacken wird,
befindet sich hinten der Versand. Auf abgesteckten

Wl" 1 P
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FAMILIENBETRIEB MIT TRADITION

Der Backer- und Konditormeister Hans Bolten
grindete zusammen mit seiner Frau Brigitta die
Backerei Bolten am 14. Oktober 1959.

Das Geschaft befand sich in der KammerstraBe

in Neudorf. Heute fUhrt Ralf Bolten das Unternehmen
in zweiter Generation und die dritte ist bereits in

der Backerei aktiv.

Stellplatzen steht die Ware fUr die einzelnen Filialen
in roten Kisten. Von da werden sie auf kleine Sprinter
verladen. Sie verlassen nach und nach das Firmen-
gelande und schwarmen im Dunkeln des frUhen
Morgens in die ganze Stadt aus, damit die Menschen
ihre Brotchen und Brote kaufen kénnen.

01 Echte Handarbeit: Backer Dustin Bahr knetet den
Teig zurecht.

02 Das FrUhstick kann kommen: Die Backerei
Bolten versorgt ihre hungrigen Kunden mit einer
groBen Brétchenauswahl.



=

BEEEEESSSs

DIE STUNDE VOR DEM START

SCHWIMMEN IN DUISBURG

5.30 UHR

Noch ringt der Morgen mit der Nacht. Zwar zeugt das Zwitschern der Végel vom
Anbruch des neuen Tages, doch das Summen der Luftungsanlage Ubertont ihren
Gesang. In einer Stunde wird Christian Schiller die Tiren des Neudorfer Hallen-

bads aufschliel3en. Doch flr ihn beginnt schon jetzt der Dienst.
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Als Badleiter hat er jede Menge zu
bevor der Betrieb Uberhaupt
beginnt. Nach 24 Jahrenim Beruf sind die

tun,

morgendlichen Kontrollgange fur ihn
zwar Routine. ,Trotzdem wird es nie lang-
weilig”, sagt der 42-Jahrige, ,jeder Tag
ist anders.”

Der Mann aus Krefeld steigt eine Treppe
hinab in den Maschinenraum. Warmistes
hier unten. Das Thermometer im Keller
zeigt fast 40 Grad Celsius. Christian
Schiller blickt auf eine digitale Anzeige-
tafel. ,Wassertemperatur, Chlorgehalt,
pH-Wert — alles so, wie es sein soll”,
sagt er zufrieden.

Auf einer groBen Werkbank liegen
SchraubenschlUssel und Pinsel. In
einem Schrank stapeln sich Farbdosen
und Fliesenpakete. ,Wir machen fast
alle Reparaturen selbst”, sagt Christian

Schiller.

Weiter gehts: Der unterirdische Gang,
in dem der Badleiter nun unterwegs
ist, fUhrt einmal um das Schwimm-
becken herum. Eine meterdicke
Betonwand trennt Christian Schiller vom
Wasser. LUftung, Filteranlagen und Um-
walzpumpen sorgen fUr eine gewaltige
.Die

laufen rund um die Uhr.”

Gerauschkulisse. Maschinen

Eine Etage weiter oben, im Umkleidebereich, knipst
Christian Schiller erst einmal die Beleuchtung an. Dann
tritt er in die Schwimmhalle. Hier befindet sich das
groBe 25-Meter-Becken mitsamt Sprungbrett und Drei-
Meter-Turm, gegenUber das Kinderbecken mit Rutsche
und ein Babybereich. ,Hier ist fUr jeden was dabei”,
sagt er.

6 Uhr. FOr Schwimmmeister Heiko Bienert (49) beginnt
der Arbeitstag. Als Erstes nimmt er Proben und analysiert
die Chlor-Anreicherung des Badewassers. ,Das macht

01 Herr des Wassers: Christian Schiller beim
morgendlichen Kontrollgang durch das
Neudorfer Hallenbad.

02 Unterwegs im unterirdischen Gang:

Der Badleiter checkt hier die Liftung,
Filteranlagen und Umwalzpumpen.

der Computer zwar auch”, sagt er. ,Aber wir Uberprifen
die Ergebnisse trotzdem regelméaBig von Hand.”

Heiko Bienert hat 31 Jahre Berufserfahrung. ,Der
Umgang mit den Badegadsten macht mir am meisten
SpaB. Man kennt sich, man duzt sich — das gilt beson-
ders fUr die Frihschwimmer, unsere treuesten Gaste.”

uUnd schlieBlich ist es 6.30 Uhr. Vor dem Haupt-
eingang des Bades hat sich bereits eine Schlange gebildet.
Acht Leute. Manner, Frauen, jung, alt. Christian Schiller
schlieBt die Turen auf. Nach wenigen Minuten steigt
die erste FrUhschwimmerin ins Wasser.

JAlles in Ordnung heute Morgen”, sagt der Badleiter zu-
frieden. ,Aber das ist meist so. Jeder hat seine Aufgabe,
jeder packt mit an. Wir sind ein eingespieltes Team.”

SCHWIMMEN IN DUISBURG

Hallenbad Neudorf, MemelstraBe 70-72,
47057 Duisburg, Tel. 0203 370880

Offnungszeiten: Di.-Fr. 6.30-12 und 14-20 Uhr.
Sa. 8-11 Uhr. So. 8-12 Uhr. Mo. geschlossen

Eintrittspreis: 4 Euro (ermaBigt 2,70 Euro).

Eine Ubersicht aller Duisburger Schwimmbé&der

gibt es online auf www.baederportal-duisburg.de
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DEM GROSSMARKT

WO DIE PROFIS EINKAUFEN

I UHR

Graue Wolken hangen tief Uber Kafllerfeld. Nieselregen farbt den Asphalt. Die Nacht
macht Platz flr einen grauen Tag. Wahrend der Larm der Stadt anschwillt, wird es am
GroBBmarkt schon wieder still. Lieferwagen und Lkw fahren ab, die Rushhour ist vorbei.

Und Obst- und Gemusehandler Andreas Kiermaier kommt langsam zur Ruhe.
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.Mein Wecker geht immer um 23.30 Uhr”,
sagt der 54-Jahrige. 90 Minuten spéter holt
er schon am GroBmarkt seine Waren aus dem
gerdumigen Kihlhaus. Apfel, Méhren, Salat,
Champignons, Spitzkohl, Kiwis, Tomaten,
Paprika. ,Alles frisch, alles beste Qualitat”,
sagt Andreas Kiermaier.

Auf dem GroBmarkt gibt es keine
Preisschilder. Im Schein der Neonlampen wird
gehandelt und gefeilscht. ,Das hier ist Markt-
wirtschaft in Reinform”, sagt der Handler.
Privatleute waren davon wohl Uberfordert.
Sie sind aber auch nicht die Zielgruppe. Zu
Andreas Kiermaier kommen Profis. Was er
verkauft, landet spater in den Regalen von
Lebensmittelladen, auf Wochenmarkten, in
Fachgeschaften oder in den Kichen von
Restaurants.

Ab zwei Uhr morgens kommen die
ersten Kunden. Erst gegen sechs Uhr wird
es ruhiger. Doch fUr Andreas Kiermaier ist
der Arbeitstag dann noch lange nicht vorbei.
Jetzt hangt er sich ans Telefon und
organisiert neue Ware. Er telefoniert mit
Geschaéftspartnern in Spanien und ltalien,
redet mit Exporteuren und Spediteuren: ,Ich
warte gerade zum Beispiel auf eine Ladung
Clementinen aus lIsrael. Die hangt im Ham-
burger Hafen fest — es gibt zu wenig Lkw".

Andreas Kiermaier fuhrt den Frucht-

import in zweiter Generation. Sein Vater Karl
hatte den Betrieb gegrindet. ,Als ich zehn

Wl st o

01 Alles frisch, alles beste Qualitat: Das gilt auch fir die Apfel, die auf
dem Duisburger GroBmarkt gehandelt werden.

02 Erfahrener Handler: Andreas Kiermaier hat das Marktgeschaft von
der Pike auf gelernt.

03 Blick auf die Armbanduhr: Der Feierabend ist fUr Andreas Kiermaier
noch lange nicht in Sicht.

Jahre alt war, habe ich zum ersten Mal auf einem Gabelstapler
gesessen”, sagt er. ,Ich bin hier groBgeworden und habe das
Geschaft von der Pike auf gelernt.”

TagsUber ist der 54-Jahrige meist mit seinem Lastwagen
am Niederrhein unterwegs. Dort kauft er Obst und Gemuse aus
der Region, direkt beim Bauern. ,Dann ist der Wirsing mindestens
einen Tag frischer, als wenn ich ihn hierhin anliefern lassen
wUrde”, sagt Andreas Kiermaier.

Dass sein Leben hauptsachlich dann stattfindet, wenn die
meisten anderen Menschen tief und fest schlafen, stort Andreas
Kiermaier nicht: ,Ich habe mich l&ngst daran gewohnt”. Spatestens
um 20 Uhr ist er im Bett. Dreieinhalb Stunden bleiben ihm, bis
sein Wecker wieder klingelt.

Lange Tage, viel Arbeit, standig auf Achse. Haben Sie
schon einmal ans Aufhoren gedacht, Herr Kiermaier? ,Nein.
Solange ich fit bin, werde ich immer diesen Job machen.” d

WO DIE PROFIS EINKAUFEN

Bereits 1895 gab es auf Marktflachen in der Duisburger Innenstadt
einen GroBhandel fir Obst und GemUse. Seit dem Jahr 1927 befindet
sich der GroBmarkt in KaBlerfeld, Auf der Hohe 10, 47059 Duisburg.

Auf dem 32.000 Quadratmeter groBen Areal werden nach Angaben des
Betreibers Duisburg Kontor jedes Jahr rund 100.000 Tonnen Waren im
Wert von 120 Millionen Euro gehandelt. Die Handler sprechen davon, dass
die Umsatze seit Beginn der Corona-Pandemie und den damit verbun-

denen Einschrankungen des gesellschaftlichen Lebens rucklaufig sind.



Viel Platz fur die Kleinsten

GEBAG PLANT KITA-NEUBAUTEN IN RHEINHAUSEN UND WANHEIM-ANGERHAUSEN

Neue Kitas braucht die Stadt: Auch in Duisburg sind
Kitaplatze fUr Kinder bis sechs Jahren knapp -
und stets hei begehrt. Hier will auch die GEBAG
als groBte kommunale Wohnungsbaugesellschaft
Abhilfe schaffen — daher gehoéren auch Kita-
Neubauten fest ins Portfolio der GEBAG. ,Zur immer
starker wachsenden Nachfrage nach Betreuungs-
platzen fUr die kleinsten Duisburgerinnen und Duisburger
mochten auch wir unseren Beitrag leisten: Daher sollen

in den kommenden Monaten zwei weitere GEBAG-
Kindertagesstatten ein zusatzliches Betreuungs-
angebot fUr insgesamt rund 200 Kinder schaffen”,
erklart GEBAG-Geschaftsfihrer Bernd Wortmeyer.

Geplant sind Neubauten in Rheinhausen (In den
Peschen) und in der Oberen Kaiserswerther StraBe in
Wanheim-Angerhausen, fUr diese Bauprojekte hat die
GEBAG im Dezember die Bauantrage eingereicht.
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KUnftig sollen an jedem der Standorte rund 100 Kinder
in je sechs Gruppen betreut werden, auch eine U3-
Betreuung konnte gewahrleistet werden. Die GEBAG
befindet sich im Dialog mit unterschiedlichen Tragern
als Betreiber fUr die Kitas.

Die Neubauten werden allesamt in Modulbauweise
errichtet: ,Dadurch konnen wir eine verkUrzte Bau-
zeit erreichen — im Bestfall sind die Kitas nach fast
rekordverdachtigen funf bis sechs Monaten nach
Baustart betriebsbereit”, erklart Ralf LUtzenrath,
Bereichsleiter Neubau bei der GEBAG. ,AuBerdem

TEXT LISA MELCHIOR
BILD KZA.PLANT GMBH / GEBAG

,ZUR IMMER STARKER WACHSENDEN
NACHFRAGE NACH BETREUUNGSPLATZEN
FUR DIE KLEINSTEN DUISBURGERINNEN
UND DUISBURGER MOCHTEN AUCH WIR
UNSEREN BEITRAG LEISTEN.”

BERND WORTMEYER
(GEBAG-GESCHAFTSFUHRER)

ist die Modulbauweise kostensicherer.” So kann also
durch die neue Bauweise kosteneffizient und in einem
Uberschaubaren Zeitrahmen dem Kitaplatz-Mangel in
Duisburg entgegengewirkt werden.

Die Planung fur die Modulbau-Kitas stammt vom Essener
Architekturbiro KZA plant GmbH. Es wurde dabei ein
Kita-Modell entworfen, welches sich an den unter-
schiedlichen Standorten vor allem in den Farben der
Fassaden unterscheiden wird.

Bis Ende 2023 sollen nach aktueller Planung die Bau-
arbeiten fur insgesamt acht weitere Kindertages-
statten beginnen. Hier sind Neubauten beispielsweise in
Rheinhausen und Bergheim geplant, weitere Standorte
werden aktuell gepruft. Fast alle der geplanten Kitas
sollen in modularer Bauweise errichtet werden. dh



NEUE OFFNUNGSZEITEN

Liebe Mieterinnen und Mieter,

wie Sie wissen, haben wir uns dazu entschieden, die offenen Sprechzeiten abzuschaffen
und kUnftig Termine nur nach Vereinbarung anzubieten. Unser Kundenempfang ist dabei
Ihre erste Anlaufstelle fUr die Vereinbarung von Terminen, bei allgemeinen Fragen oder

Hauptverwaltung

- . Anderungen vorbehalten.
Geschéftszeiten des Kundenempfangs

Gultig ab 1. April 2022.

TiergartenstraBe 24-26  Mo.-Do.:

47053 Duisburg 8:00-16:00 Uhr
Tel.: 0203 6004-0 Fr.: 8:00-13:00 Uhr
Mail: service@gebag.de

Servicebiro Nord

NOTRUFNUMMER

0203 6004-0
(rund um die Uhr erreichbar)

Weitere
Ansprechpartner

Sofern nicht anders angegeben, finden Sie alle in
dieser Spalte aufgefUhrten Kolleginnen und Kollegen
in der Hauptverwaltung (TiergartenstraBe 24 - 26).

AuBenanlagen

Andreas Fijal

Tel.: 0203 6004-124

Mail: andreas.fijal@gebag.de
Petra Diehl

Tel.: 0203 6004-278

Mail: petra.diehl@gebag.de

Heizungs- und Aufzuganlagen

DU-SUd und DU-Mitte (o. Neuenkamp, KaBlerfeld)
Tobias Vielberg

Tel.: 0203 6004-132

Mail: tobias.vielberg@gebag.de

DU-West und DU-Nord (m. Neuenkamp, KaBlerfeld)
Tobias Foste

Tel.: 0203 6004-172

Mail: tobias.foeste@gebag.de

Integrationsmanagement

Stresemannstrae 37

Mohamad Alnatour

Tel.: 0203 6004-453

Mail: mohamad.alnatour@gebag.de

Kabelfernsehen

Tel.: 0203 6004-0
Mail: service@gebag.de

Mietenbuchhaltung

Telefonische Sprechstunde:
Mo., Do.: 08:00-12:00 Uhr, 14:00-16:00 Uhr
Mail: mibu@gebag.de

Mietrecht

Terminvereinbarung per Mail
Mail: mietrecht@gebag.de

Nebenkostenabrechnung

Telefonische Sprechstunde:
Mo., Do.: 08:00-12:00 Uhr, 14:00-16:00 Uhr
Mail: beko@gebag.de

Wohnen 60plus

Kundenbetreuung

Zaim Krasniqi
Tel.: 0203 6004-452
Mail: zaim.krasnigi@gebag.de

Instandhaltung

Tanja Genther
Tel.: 0203 6004-456
Mail: tanja.genther@gebag.de

Hauswart

Detlev Kaiser
Tel.: 0203 6004-458
Mail: detlev.kaiser@gebag.de

der Anmeldung von Schaden oder Reparaturen.

Ab dem 1. April 2022 werden die Geschéaftszeiten des Empfangs der GEBAG-Hauptver-

waltung in der TiergartenstraBe vereinheitlicht. Kinftig sind wir montags bis donners-
tags zwischen 8.00 und 16.00 Uhr erreichbar, freitags von 8.00 bis 13.00 Uhr. Unter

0203 6004-0 stehen wir Ihnen auch bei Notféllen auBerhalb unserer Offnungszeiten zur

Verfigung. Oder Sie schreiben uns einfach eine Mail an service@gebag.de!

Ubrigens: Auf unserer Homepage finden Sie im Bereich ,Service” einen umfangreichen
Bereich mit den haufigsten Fragen aus dem Mieteralltag, hdufig genutzte Formulare und
Dokumente zum Download oder ein Kontaktformular, Gber das Sie uns auch Schaden in

Ihrer Wohnung melden kdnnen - klicken Sie sich einfach mal durch!

Ihr GEBAG-Team

Servicebiro West

Homberg, Baerl, Rheinhausen

Kundenbetreuung

Ricarda Zunk

Tel.: 0203 6004-423

Mail: ricarda.zunk@gebag.de

Daniela Richter
Tel.: 0203 6004-290
Mail: daniela.richter@gebag.de

Instandhaltung

UIf Tersteegen
Tel.: 0203 6004-415
Mail: ulf.tersteegen@gebag.de

(UlmenstraBe 6a, 47198 Duisburg-Alt-Homberg)

Homberg, Hochheide

Kundenbetreuung

Christian Mand

Tel.: 0203 6004-421

Mail: christian.mand@gebag.de

Instandhaltung

Henrik Reineke
Tel.: 0203 6004-414
Mail: henrik.reineke@gebag.de

Hauswart

Konstantinos Polichronidis
Tel.: 0203 6004-425
Mail: konstantinos.polichronidis@gebag.de

Termine nur nach
vorheriger Vereinbarung

(WielandstraBe 5, 47166 Duisburg-Hamborn)

Rottgersbach, Vierlinden,
Obermarxloh, Marxiloh

Kundenbetreuung

Marian Wittek

Tel.: 0203 6004-177

Mail: marian.wittek@gebag.de

Instandhaltung

Mateusz Suchanek
Tel.: 0203 6004-302
Mail: mateusz.suchanek@gebag.de

Hauswartin

Alina Verbicheln

Tel.: 0203 6004-436

Mail: alina.verbuecheln@gebag.de

Meiderich, Ruhrort

Kundenbetreuung

Lisa Lehmann

Tel.: 0203 6004-174

Mail: lisa.lehmann@gebag.de

Instandhaltung

Dirk Bring

Tel.: 0203 6004-310
Mail: dirk.bring@gebag.de

Hauswart

Mehmet Sisman
Tel.: 0203 6004-466
Mail: mehmet.sisman@gebag.de

Neumdihl, Alt-Hamborn,
Beeck, Laar, Bruckhausen

Kundenbetreuung

Jana Pater

Tel.: 0203 6004-193
Mail: jana.pater@gebag.de

Instandhaltung

Andree Gwosdz

Tel.: 0203 6004-195

Mail: andree.gwosdz@gebag.de

Hauswart
Im AuBenbiro Neumihl,
LehrerstraBe 20

Christian Vogtmann
Tel.: 0203 6004-464
Mail: christian.vogtmann@gebag.de

Termine nur nach
vorheriger Vereinbarung

Servicebiro Sud

Wanheimerort, Biegerhof

Kundenbetreuung

Philipp DrieBen

Tel.: 0203 6004-149

Mail: philipp.driessen@gebag.de

Instandhaltung

Ingo Suss
Tel.: 0203 6004-307
Mail: ingo.suess@gebag.de

Quartiershelfer Biegerhof

Joachim Radomski

Im AuBenbiro Biegerhof,
Angertaler StraBe 96

Tel.: 0203 6004-468

Mail: joachim.radomski@gebag.de

Hauswart

Gregor Drewes

Im AuBenbuiro Wanheimerort,
ErlenstraBe 121

Tel.: 0203 6004-469

Mail: gregor.drewes@gebag.de

(Am Gebrannten Heidgen 15, 47249 Duisburg-Wanheim)

Duisburg-Sud

Kundenbetreuung

Sandra Bube

Tel.: 0203 6004-164

Mail: sandra.bube@gebag.de

Instandhaltung

André Wei3

Tel.: 0203 6004-308

Mail: andre.weiss@gebag.de

Bereichsverwalter

Andreas KUhnel

Im AuBenbiro Huckingen,

An der Fliesch 11

Tel.: 0203 6004-465

Mail: andreas.kuehnel@gebag.de

Termine nur nach
vorheriger Vereinbarung

Servicebiro Mitte

(Hauptverwaltung, TiergartenstraBe 24-26, 47053 Duisburg-Dellviertel)

Neuenkamp, KaBlerfeld,
Stadtmitte

Kundenbetreuung

Alina Schepers

Tel.: 0203 6004-136

Mail: alina.schepers@gebag.de

Instandhaltung

Berthold Tielkes

Tel.: 0203 6004-304

Mail: berthold.tielkes@gebag.de

Bereichsverwalter

Matthias Brennholz

Im AuBenbiro Neuenkamp,
JavastraBe 33

Tel.: 0203 6004-462

Mail: matthias.brennholz@gebag.de

Quartiersmanagement Neuenkamp
Astrid Jonkmanns

Im AuBenbiro Neuenkamp,
JavastraBe 33

Tel.: 0203 6004-454

Mail: astrid.jonkmanns@gebag.de

Hochfeld, Dellviertel

Kundenbetreuung

Naim Ahkim

Tel.: 0203 6004-138

Mail: naim.ahkim@gebag.de

Instandhaltung

Daniel Oelmann

Tel.: 0203 6004-306

Mail: daniel.oelmann@gebag.de

Bereichsverwalter

Tobias Zingsem

Im AuBenbuUro Citywohnpark,
HeerstraBe 43a

Tel.: 0203 6004-463

Mail: tobias.zingsem@gebag.de

Quartiersmanagement
Citywohnpark

Janine Albrecht

Im AuBenbiro Citywohnpark,
HeerstraBe 43a

Tel.: 0203 6004-457

Mail: janine.albrecht@gebag.de

Neudorf, Duissern

Kundenbetreuung

Svenja Lippka

Tel.: 0203 6004-133

Mail: svenja.lippka@gebag.de

Instandhaltung

Rico Fiedler

Tel.: 0203 6004-305

Mail: rico.fiedler@gebag.de

Hauswart

Gerald Walter

Tel.: 0203 6004-467

Mail: gerald.walter@gebag.de

Termine nur nach
vorheriger Vereinbarung

Bitte beachten Sie die aktuell geltenden Sicherheits- und HygienemaBnahmen angesichts der Corona-Pandemie: www.gebag.de / facebook.com/gebag.




Da geht die Post ab

IN FUNF GEBAG-QUARTIEREN WERDEN PACKSTATIONEN
AUFGESTELLT

Sie kennen das: Man hat online Kleidung oder andere Waren bestellt und man
mochte etwas zuricksenden oder die Schwiegermutter hat Geburtstag und

man mochte ihr ein Geschenk schicken — schnell ist ein Packchen geschnurt und
zum Versand bereit. Die nachste Filiale der Post ist allerdings weiter entfernt
oder die Offnungszeiten passen nicht zu den eigenen Arbeitszeiten: Schnell kann

es dann ein paar Tage dauern, bis man sein Packchen endlich ,loswerden” kann.
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Die Lésung bieten DHL-Packstationen: Hier kann man quasi zu
jeder Tages- oder Nachtzeit sein Packchen abgeben. Die Hand-
habung ist dabei denkbar einfach: In bis zu 76 unterschiedlich
groBen Fachern finden fast alle géngigen PaketgréBRen Platz -
man scannt den Barcode auf dem Versandetikett ein, wahlt die
passende FachgrdoBe aus und legt das Paket hinein. Per Mail
bekommt man dann seinen Einlieferungsbeleg und kann anhand
der Sendungsnummer online verfolgen, wann das Paket beim
Empfanger ankommt.

In Duisburg gibt es bereits rund 165 der grof3en gelben
Paketsammel-Stationen — und bald kommen noch funf weitere
dazu. In Rottgersbach, Rheinhausen, Wanheim-Angerhausen,
GroBenbaum und Wedau werden in funf Quartieren der GEBAG
Packstationen aufgestellt — los geht es Anfang April (die genauen
Daten standen bei Redaktionsschluss noch nicht fest):

> Oldenburger StraBe 1 7-19, 47169 Duisburg-Rottgersbach
> EichendorffstraBe / HerderstraBe / Stormstrafe,
47226 Duisburg-Rheinhausen
> Angertaler StraBe 96 / Biegerhof,
47269 Duisburg-Wanheim-Angerhausen
> Uhlenbroicher Weg / Am Siepenkothen,
47269 Duisburg-GroBenbaum

> Wedauer StraBe / Tilsiter Ufer, 47279 Duisburg-Wedau

Nach einer ersten Testphase wird die Aufstellung von
weiteren Packstationen an anderen Standorten gepruft. Das
passt auch zur Strategie der DHL: Das Unternehmen mochte
sein Packstationen-Netz in Duisburg deutlich erweitern, im Sinne

TEXT LISA MELCHIOR

BILD FILMBILDFABRIK (ADOBE STOCK),
DEUTSCHE POST AG

einer klimafreundlichen Paketzustellung: ,Es
wird eine groBe Menge CO2 eingespart”,
erklart Sabine Storch: ,Wenn man nicht mehr
mit dem Auto zur nachstgelegenen Postfiliale
fahren muss — was ja oft nur kurze Strecken
sind, sondern quasi direkt vor der Haustir
sein Paket abgeben kann, wird das Auto viel
ofter stehen gelassen.” DHL selbst kann
zudem eine Vielzahl von Paketen zentral an
einem Ort einsammeln — und auch ausliefern:
Immer oOfter ist es moglich, in Online-Shops
als Lieferadresse eine Packstation anzu-
geben. So kann der Paketbote gleich mehrere
Pakete an einer Packstation abgeben und
muss nicht mehr zu jedem einzelnen Kunden
fahren und dort das Paket abgeben — oder es
zu einer Postfiliale zurUckbringen, wenn der
Kunde nicht zu Hause ist.

,Die Packstationen sind dabei nicht
ausschlieBllich von GEBAG-Mieterinnen und
Mietern nutzbar, sondern allgemein zugang-
lich. Aber der Weg von der GEBAG-Wohnung
zur Packstation ist naturlich kurz und komfor-
tabel — ein echter Vorteil, wie wir finden”, so
Sabine Stérch. da



HEUTE SCHON
AN MORGEN DENKEN!

Starker Anstieg der Energiepreise

Ob Lebensmittel, Fahrkarten oder Benzinpreise: Unsere alltaglichen Kosten
steigen jahrlich an. Die Inflationsrate in Deutschland erreichte im letzten Jahr mit
3,1 Prozent den héchsten Stand seit 1993. Kaum zu Ubertreffen jedoch sind
aktuell leider die Energiepreise in Deutschland. Diese sind so stark gestiegen wie
noch nie und es ist leider keine Entspannung zu erwarten. Zusatzlich erhdht sich
nochmals die zu Beginn des Jahres 2021 eingefUhrte CO2-Steuer. Das macht

das Heizen noch teurer, als es bisher schon war.
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DESHALB GILT: ,HEUTE SCHON AN
MORGEN DENKEN"!

Moglicherweise ist es sinnvoll, Inre monatlichen Neben-
kostenvorauszahlungen vorausschauend anzupassen.
Schon eine Erhéhung der Vorauszahlung von 5 bis 10 Euro
im Monat macht einiges aus und kann dazu beitragen,
hohe Nachzahlungen aus der Nebenkostenabrechnung
zuvermeiden. Und keine Sorge: Sollte sich aus der Jahres-
endabrechnung ein Guthaben ergeben, dann bekommen
Sie das natUrlich wieder zurick.

Aber vielleicht fragen Sie sich gerade: Wie |auft das denn
Uberhauptnoch mal mit den Nebenkostenabrechnungen?

HIER NOCH EINMAL KURZ ERKLART:

FUr alle Mieter einer Wohnung fallen Nebenkosten an.
HierfUr zahlt man monatlich die sogenannten Voraus-
zahlungen, zuséatzlich zur Miete. Einmal im Jahr, immer
im laufenden Jahr fUr das Vorjahr, erhalten Sie dann
Ihre Nebenkostenabrechnung.

Die Nebenkosten, die Sie zahlen, setzen sich aus drei
Kostenpunkten zusammen:

> Kosten, die nach Verbrauch abgerechnet
werden, wie z.B. die Heizkosten

> Kosten fur Dienstleistungen, wie z.B. die
Gartenpflege oder die Hausreinigung

> Kosten aus offentlichen Lasten, wie z.B.
Grundsteuer oder MuUllabfuhr

Einfluss auf die Hohe der Nebenkosten hat man als
Mieter nur in geringem MafBe. Trennt man beispiels-
weise den MUIl ordentlich, fallen keine Extrakosten fur
Sonderleerungen an. Reinigt man den Hausflur regel-
mafkig, muss keine Firma dafir beauftragt werden, die
Kosten in Rechnung stellt.

Auf die Energiekosten hat man jedoch nur durch sein
Verhalten beim Heizen Einfluss. Und uns ist aber allen

21

TEXT JULIA GAIDA
BILD PORTRA (ISTOCK)

klar: Eine beheizte Wohnung ist unverzichtbar, denn
nur ausreichend warme Luft erzeugt ein angenehmes
Wohnklima.

Bei der Jahresendabrechnung werden dann lhre monat-
lich geleisteten Vorauszahlungen und die tatsachlich
angefallenen Nebenkosten gegeneinander aufgerechnet.

Sind Ihre monatlichen Vorauszahlungen ausreichend,
erwartet Sie keine Nachzahlung aus der Nebenkosten-
abrechnung. Um eine Nachzahlung zu vermeiden, kann
also eine Erhohung der Nebenkostenvorauszahlung
sinnvoll sein — dies gilt gerade jetzt, wo mit weiter stei-
genden Energiekosten im Jahr 2022 zu rechnen ist. #

Unser Team aus der Betriebskostenabteilung
steht Ihnen bei allen Fragen rund um das Thema
Nebenkosten und Vorauszahlungsanpassungen

mit Rat und Tat zur Seite.

> Sandra Bohlien
0203 6004-143

(zustandig fur Mieternummern mit 1)

> Kristina Eisner
0203 6004-118

(zustandig fUr Mieternummern mit 3, 4 und 5)

> Susann Hoffmann
0203 6004-285

(zustandig fur Mieternummern mit 6)

> Elisabeth Mataragas
0203 6004-111

(zustandig fur Mieternummern mit 2)

Weitere Informationen zu den Nebenkosten |hrer
Wohnung finden Sie auch auf unserer Homepage:

www.gebag.de/service/haeufige-fragen.



Willkommen in der Welt
der asiatischen Kuche

... UND DAS MITTEN IN WANHEIMERORT!

Pho. Udon-Nudeln. Ramen. Sommerrollen - all diese (und noch viele
weitere) Gerichte aus der asiatischen Kiche sind mittlerweile auch in
unseren kulinarischen Gewohnheiten fest verankert. Vorbei die Zeiten,
in denen ,asiatisch essen” gleichbedeutend war mit Ente siUB-sauer,
gebratenem Reis oder gebackener Banane. Die asiatische Kiiche kann
so viel mehr!

Um sich eine kulinarische Erlebnisreise nach Hause zu holen, muss
man aber mittlerweile gar nicht mehr weit fahren: In der Erlenstral3e in
Wanheimerort hat im letzten Jahr, mitten in der Pandemie, der Asia-
Supermarkt ChoMUi eroffnet. ,Damit haben wir uns wirklich einen Lebens-
traum erfUllt”, erzdhlen die Besitzer Thi Thanh Mai und Ulrich. ,Unzufrieden
mit den Perspektiven in unseren bisherigen Jobs, haben wir einfach all
unseren Mut zusammengenommen und den Sprung gewagt: Und so machten
wir unsere gemeinsame Liebe zur asiatischen Kiche zu unserem Beruf.”
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TEXT UND BILD SEBASTIAN BECKER

01/02 Willkommen in Asien — zumindest ein Stick davon findet sich
seit letztem Jahr in der ErlenstralBe in Wanheimerort.

03 Haben all ihren Mut zusammengenommen und den Sprung
in die Selbststandigkeit gewagt: Thi Thanh Mai und Ulrich, die
Betreiber des ChoMUi.

Die Verbindung nach Asien kommt dabei nicht von
ungefahr: Thi Thanh Mai hat bereits in Kindertagen
Asien verlassen, fUhlt jedoch bis heute eine starke
Verbindung zur Heimat ihrer Eltern, zumal sie in ihrem
frOheren Berufsleben haufig Asien bereiste. Eine Liebe,
die auf ihren Partner Ulrich Uberging, der mittlerweile
auch einige Male Asien besucht hat. Insbesondere von
Vietnam ist er begeistert. Deshalb ist auch der Name
des Supermarkts vietnamesisch: ,ChoMUi bedeutet
,Markt’ im Vietnamesischen und zeigt unser Laden-
konzept — und verdeutlicht die Lage unseres Geschafts
- eben direkt am Markt in Wanheimerort.”

Den Betreibern ist im Laden Vielfalt wichtig: ,ChoMUi
bietet einen Querschnitt durch die gesamte asiatische
KUche: Neben China, Vietham und Japan finden sich
viele Produkte aus Thailand. Es gibt sogar ein paar
Artikel aus Indien in den Regalen, insbesondere
GewUrze. Mehrere spezialisierte Importeure beliefern
uns mehrmals wochentlich, sodass wir ein besonders
groBes und vielseitiges Sortiment anbieten kdnnen.”

Neben dem sprichwértlichen Sack Reis — den es in
groBer Auswahl und verschiedenen Varianten gibt —
finden sich viel frisches GemUse und Obst, tiefgekUhlte
Meeresspezialitaten, Fleisch, diverse Nudeln, Soja-
saucen, unzdhlige Snacks - viele von ihnen mit
einem ausgepragten Wasabi-Schwerpunkt, Konserven,
GewdUrze, Softdrinks, Bier ... So ziemlich alles.

Thi Thanh Mai und Ulrich sind selbst auch leidenschaft-
liche Hobby-Koche — und das wollen sie auch gern mit
ihren Kunden teilen: ,Uberall im Laden haben wir Karten
mit Rezeptideen verteilt — natUrlich kann man alle
bendtigten Zutaten direkt hier bei uns kaufen. So wollen
wir fUr Inspiration sorgen und die Vielfalt der asia-
tischen KUche zeigen.” Die Rezepte gibt's auch auf
der Website zum Nachlesen und Nachkochen zuhause.

Und wer nicht selber kochen will, der kann sich auch
taglich wechselnde Mittags-Gerichte frisch und fertig
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CHOMUI

ErlenstraBe 86, 47055 Duisburg-Wanheimerort

Offnungszeiten: Montag bis Freitag: 9 bis 19 Uhr,
Samstag von 9 bis 15 Uhr

www.cho-mui.de
www.instagram.com/cho_mui_supermarkt
— dort findet sich auch immer die aktuelle

Wochenkarte der Mittagsgerichte.

im Laden mitnehmen: Jeden Morgen steht Thi Thanh
Mai in der Kiche und bereitet stundenlang unzahlige
Portionen des taglichen Mittagssnacks zu, der - fertig
verpackt — von den Kundinnen und Kunden aus einer
beheizten Theke entnommen werden kann. ,Wir variieren
hier und wollen die ganze Vielfalt der asiatischen Kiche
zeigen”, so die Kéchin. Da gibt es dann mal gebratene
Udon (eine besonders dicke japanische Nudelsorte) mit
Hahnchen, an anderen Tagen beispielsweise vegetarische
Sommerrollen oder Curry-Gerichte. ,Irgendwann einmal,
wenn die Pandemie endet, wird unser ChoMuUi
vielleicht um einen kleinen Bistro-Bereich erweitert,
aktuell jedoch gibt es die fertigen Speisen nur zum

1u

Mitnehmen ,auf die Hand'”, so die Ladenbetreiber. dh



UBER SIEBEN(HUNDERT)
BRUCKEN MUSST DU GEHEN

,Uber siebenhundert Bricken musst Du gehen” —
Karat und Peter Maffay hatten viel zu besingen, wurden
sie einen Song Uber die Duisburger Bricken schreiben.
Aber tatsachlich besitzt Duisburg genau sieben Rhein-
bricken. Insgesamt findet man allerdings beinah 700
BrUcken im Duis-
. burger Stadtgebiet,
dUISbUI’_geI’ sogar mehr als in
geschichten venedig und st.
Petersburg. Wen
wundert’s, denn bedingt durch die Lage an Ruhr und
Rhein, die quer durch das Stadtgebiet verlaufen, sowie
den groBten Binnenhafen Europas gibt es jede Menge
Kanale, Hafenbecken, Grachten und FlUsse zu queren.
Wer trockenen FuBes Uber den Rhein wollte, dem blieb
bis ins spate 19. Jahrhundert allerdings nichts anderes
Ubrig, als eine der Fahren zu benutzen.
Unter den heutigen Duisburger Bricken findet
man so einige einzigartige und wirklich sehenswerte
Exemplare wie Fachwerkbricken-, Hange-, Hub- und

Klappbricken sowie Schragseilbrucken. Wir stellen
lhnen einige der interessanten Brickenbauwerke vor.

BRUCKE MIT KATZENBUCKEL - WELTWEIT
EINZIGARTIG

Die 79 Meter lange Buckelbricke des Stutt-
garter Professors Jorg Schlaich, die am Innenhafen
flanierenden FuBgangern und Radfahrern den Weg Uber
das Hafenbecken ermdéglicht, ist ein ganz besonderes
Exemplar. Sie ist die einzige buckelfahige Stahlbricke
der Welt und kann sich in Form eines ,Katzenbuckels”
mit Hilfe der landeinwarts spannenden Tragseil-
konstruktion bis zu acht Metern heben. Aktuell ist die
Hebekonstruktion allerdings leider defekt und die
BrUcke vorUbergehend nicht passierbar.

Auch die Eisenbahnbriucke, die vom Hochfelder
Ufer Uber den linksrheinisch gelegenen Stadtteil Rhein-

hausen fUhrtund Teilder Bahnstrecke Duisburg-Moénchen-
gladbach ist, wartet mit einem Rekord auf. Sie ist die
erste der heute sieben festen Bruckenverbindungen

TEXT CONNY LAPPENEIT
BILD RAIMOND SPEKKING (WIKIMEDIA COMMONS),
BERND BRUGGEMANN (ISTOCK)

Uber den Rhein und besitzt die langste Fachwerktrager-
konstruktion aller Rheinbricken. Bereits 1873 wurde
an dieser Stelle eine Eisenbahnbricke erbaut, die aber
1923 durch eine Bombe vollkommen zerstort wurde. Das
zweite Bauwerk aus dem Jahr 1927 wurde im Zweiten
Weltkrieg erneut in Teilen zerstort und 1949 nach
altem Vorbild wieder aufgebaut.

Ein besonders schones Exemplar einer solchen
Fachwerkkonstruktion ist auch die Haus-Knipp-Eisen-
bahnbricke, die kontrastreich neben der A42-Auto-
bahnbrucke Uber den Rhein fUhrt. Leider darf hier
ausschlieBlich der Bahnverkehr rUber, Radfahrer und
FuBganger, die die Rheinseite wechseln mochten, mUssen
sich das benachbarte Schragseilkonstrukt aus dem Jahr
1990 mit dem Uber den Rhein rauschenden Pendler-
verkehr teilen.

Die Marientorbrucke, sowohl BrUcke als auch
Schleuse und Hochwasser-Sperrwerk, ist eine von drei
HubbrUcken und kann aufgeklappt werden, um gréBeren
Schiffen die Zufahrt in den Innenhafen zu erlauben.
Sie |6ste nach zwei Flutkatastrophen 1924 und 1926
eine DrehbrUcke aus dem Jahre 1885 ab, um die Stadt
besser vor Hochwasser zu schitzen. Ein beliebtes und
bekanntes Fotomotiv ist die benachbarte nach einem
mittelalterlichen Teil der Stadtbefestigung benannte
Schwanentorbricke, die hinter dem restaurierten
Kontorhaus den Innenhafen Uberquert. Sie kann sogar
um ganze zehn Meter angehoben werden. d

01 Die Haus-Knipp-EisenbahnbrUcke darf nur
von Bahnen befahren werden.

02 Die Schwanentorbricke, benannt nach einem
mittelalterlichen Teil der Stadtbefestigung, kann
um zehn Meter angehoben werden.

03 Die EisenbahnbriUcke Hochfeld besitzt
die langste Fachwerktragerkonstruktion aller
Rheinbricken.

DUISBURGS BRUCKENLANDSCHAFT
ENTDECKEN

Vom Schwanentor aus lassen sich Ubrigens viele der
BrUcken auch bei einer Hafenrundfahrt ,von unten”
bestaunen oder Sie erkunden die vielfaltige
BrUckenlandschaft unserer Stadt einfach mal auf
einer der vielen schénen Fahrradrouten in und rund
um Duisburg. Unter duisburg-tourismus.de finden
man zum Beispiel eine
Broschire mit vielen Touren-
tipps und Links zu verschie-
denen Radrouten und GPS-
Tracks. Wir winschen Ihnen

viel SpaB und gute Fahrt!
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DURCHZAHLEN, BITTE!

Der Zensus steht vor der Tur

Im Jahr 2022 steht zum dritten Mal seit den 1980er-
Jahren eine Volks-, Gebaude- und Wohnungszahlung,
auch Zensus genannt, in Deutschland auf dem Plan.
Im Rahmen des Zensus sollen unter anderem auch
Daten zum Gebaude- und Wohnungsbestand sowie zur
durchschnittlichen Wohnsituation deutscher Haushalte
erhoben werden.

FUr Politik, Wirtschaft und Verwaltungen dient der Zen-
sus als Planungs- und Entscheidungsgrundlage. Auf
Grundlage des Zensus konnen beispielsweise Infra-
strukturmaBnahmen wie der Bau von Schulen oder
Kindertagesstatten besser geplant werden. FUr die
Planung von Bauvorhaben werden auch die Wohnungen

in Deutschland gezahlt. Daher sind Vermieter wie die
GEBAG, aber auch private Vermieter zur Weitergabe
bestimmter Daten an die Statistikdmter der Lander
verpflichtet. Die DurchfUhrung des Zensus ist fUr Mai
2022 geplant.

FUr die sogenannte ,statistische Generierung von
Haushalten” wird die GEBAG lediglich die Anzahl der
Bewohner einer Wohnung sowie den Namen von ein,
maximal zwei im Haushalt lebenden Personen mitteilen
—so will es das dem Zensus zugrunde liegende Gesetz.
Wir handeln dabei entsprechend der EU-DSGVO,
andere personenbezogene Daten werden wir nicht
weitergeben! dh
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Generationsubergreifend gut

Einkaufen auf dem Wochenmarkt Bergheim

Den Alfred-Hitz-Platz kann man getrost als eines der
Zentren im gemUtlichen Stadtteil Bergheim bezeichnen.
Wahrend vom angrenzenden Kindergarten Christus-
konig das Lachen der JUngsten ertont, wird vorm
Café Strada auf der anderen Seite des Marktplatzes
angeregt Uber das Tagesgeschehen und die aktuellen
Leistungen des MSV Duisburg diskutiert.

Mitten auf dem Platz treffen sich Jung und Alt auf dem
gemUtlichen Wochenmarkt: Backwaren, Fisch, Fleisch,
Kése und Blumen gibt es hier zu kaufen und auch einreger
Austausch zwischen Freunden, Bekannten, Nachbarn
und nicht zuletzt den Handlerinnen und Handlern
findet regelmaBig statt.

Eine dieser Handlerinnen ist Christina Pilters. lhre

Marktgeschichte steht sinnbildlich wie kaum eine
andere fur die generationsUbergreifende Qualitat der
Duisburger Wochenmarkte: In 2021 Ubernahm Christina
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den Kasestand ihres Onkels, der diesen 40 Jahre lang
mit leidenschaftlicher Hingabe fUhrte. Seitdem hat
sie den Stand zu einer der ersten Anlaufstellen fur
Marktfans weiterentwickelt.

Christinas Kundinnen und Kunden schatzen neben
der groBen Auswahl an Produkten insbesondere die
individuelle Beratung und ihre freundliche und offene
Art. ,Mit mir konnen die Kunden eben nicht nur Uber
Gouda und Camembert fachsimpeln, sondern auch
Uber Alltagliches plaudern und nach Herzenslust
lachen”, berichtet die Kase-Fachfrau. Es lohnt sich
also, den Wochenmarkt Bergheim zu besuchen und
einmal bei Christina vorbeizuschauen. d

INFOS ZUM MARKT:

Der Wochenmarkt Bergheim befindet sich auf dem
Alfred-Hitz-Platz und ist mit den Bahnlinien 920
und 921 gut zu erreichen. Er bietet ein vielseitiges
Sortiment an Lebensmitteln und Pflanzen und hat

dienstags und freitags von 8 bis 13 Uhr geoffnet.

Die Duisburger Wochenmarkte finden aufgrund

der Corona-Krise unter Einhaltung der gebotenen
SicherheitsmaBnahmen zum Gesundheitsschutz der
Besucherinnen und Besucher statt. Alle Informa-
tionen zum Einkauf auf den Duisburger Wochen-
markten in Corona-Zeiten sind hier zu finden:
https://www.duisburgkontor.de/frischemaerkte/

wochenmaerkte/coronaschutz-hinweise/

Die Duisburger Wochenmarkte im Internet: www.

duisburgkontor.de/frischemaerkte/wochenmaerkte
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Urspringlich beheimatet in Australien, heute aber auch im Ruhrgebiet ein Star: Fir die Gaste des
Duisburger Zoos gehoren die Koalas mit ihrem pluschigen Fell mit zu den beliebtesten Zoo-
Bewohnern. Die Zucht der Beuteltiere im Duisburger Zoo hat sich zu einem Erfolgsprojekt
entwickelt. Ein wahrlich fruchtbares Projekt: Seit dem Bau der heutigen Koala-Anlage im Jahr 1994
wurden weit Uber 30 Tiere am Kaiserberg geboren. Mittlerweile sind Koalas aus Duisburg weltweit
in zoologischen Garten zu finden.

AUS SAN DIEGO NACH DUISBURG
Die ersten Koalas, die den Grundstein fUr die erfolg- Wahl nicht besser treffen kénnen: Da auch die
reiche Duisburger Zucht legten, kamen aus Amerika: Versorgung mit Eukalyptus per LuftbrUcke aus den
Der Zoo aus San Diego stellte den Kollegen aus USA gesichert war, wurde aus dem Provisorium mit

Duisburg die ersten Tiere zur Verfigung. Sie hatten ihre
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TEXT KLAUS JOHANN
BILD ZOO DUISBURG / I. SICKMANN

zwei Koalamannchen schnell ein Vorzeige-
projekt. Mittlerweile gilt der Zoo Duisburg
europaweit als Kompetenz- und Zucht-
zentrum fUr die sensiblen Beuteltiere.

WAHLERISCHE ESSER

Eine Herausforderung ist die Erndhrung der
so kuschelig wirkenden Koalas: Denn die
Beuteltiere fressen ausschlieBlich Eukalyptus.
Und langst nicht jedes Blatt der Uber 200
Sorten schmeckt den australischen Beutel-
tieren! Ist der Blausaureanteil in den Blattern
zu hoch, werden sie nicht angerUhrt. Und um
genau das herauszufinden, beschnuffeln
Koalas jedes einzelne Blatt mit ihrer groBen
Nase. Mittlerweile sorgt eine zooeigene
Eukalyptus-Plantage in Zoondhe dafur, dass
die Duisburger in Sachen Versorgung
zumindest nicht ausschlieBlich auf Ware
aus den USA angewiesen sind.

VERTRAUTES TEAM

Betreut werden die kuscheligen Beuteltiere
im Duisburger Zoo hauptsachlich von Mario
Chindemi, der ein ganz besonderes
Verhaltnis zu den ihm anvertrauten Tieren hat. Seit 2002 ist er
Revierleiter im Koalahaus. Der Kontakt zwischen dem 57-
Jahrigen und den Koalas ist gepragt durch gegenseitiges
Vertrauen. Wenn die Koalas seine Stimme hdren, reagieren sie
auf ihren Pfleger und kommen ihm teilweise auch entgegen. In
ungewohnten Situationen wie etwa beim Besuch des Tierarztes
wirkt es fur die Tiere beruhigend, wenn sie das vertraute
Pflegerteam an ihrer Seite wissen.

FUr schlaflose Nachte hat Koala-Nachwuchs ,Eerin” im Hause
Chindemi gesorgt. Als sich Koala-Mama Eora an der Zitze
verletzte, sprang der 57-Jahrige als Ersatzvater ein und versorgte
den Kleinen alle paar Stunden mit Ersatzmilch. ,Episoden wie die
mit Eerin sind aber eher die Ausnahme”, sagt Mario Chindemi.
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Ihm ist wichtig, dass sich der Mensch zurUck-
nimmt: ,Man muss das Tier auch Tier sein
lassen.”

BLIND UND TAUB IN RICHTUNG BEUTEL
Und nicht nur beim Essen sind Koalas etwas
ganz Besonderes — auch ihre Geburt verlauft
eher ungewohnlich. Geschlechtsreif sind die
schlafrigen Gesellen etwa ab dem dritten
Lebensjahr, die Schwangerschaft dauert bis
zu 35 Tage. ,Bei der Geburt wiegt der
Winzling, der gerade mal die GroBe eines
Gummibarchens erreicht, nur zwei Gramm®,
erlautert Mario Chindemi. ,Um Uberleben zu
kdnnen, muss das einem rosafarbenen Wurm
gleichende Tier schnellstmoglich den Weg in
den Beutel finden — dort werden sie namlich
nicht direkt geboren! Dabei verlasst sich das
vollstandig blinde und taube Tier ganz auf
seine Nase, um eine der zwei Zitzen zu
erreichen.”

Wie sich der Nachwuchs entwickelt, kdnnen
Pfleger nur Uber Gewichtskontrollen der Mutter
feststellen. Erste Bewegungen im Beutel
nehmen sie nach wenigen Wochen wahr, ehe
nach einigen Monaten zunachst Beine oder
Arme zu sehen sind und schlieBlich nach rund
sechs Monaten auch der Kopf aus dem
Beutel schaut. da
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HIGHLIGHTS FUR
DEN OSTERSTRAUCH

Eier auspusten und farben war gestern - wir basteln fir das

Es ist wichtig, glatte Schnittkanten zu haben — daher empfiehlt
es sich, eine Ei-Schablone zu nutzen. Passende Eier-Vorlagen
findet man ganz fix im Internet. Diese dann einfach in der
passenden GroBe ausdrucken und ausschneiden.

Ein Tipp vorab: Um den gewUnschten Plissee-Effekt zu
nachste Osterfest hibsche Ei-Anhanger aus Papier! erhalten, werden unterschiedliche Klebepunkte bendtigt. Dazu
fUnf Punkte auf die rechte Halfte der Ei-Vorlage zeichnen und
ggf. ausstanzen. Das hilft spater bei der genauen Einzeichnung

der Klebepunkte.

1 Die Vorlage langs in der Mitte falten.

2 Die Schablone auf je einen Kaffeefilter legen und umranden,
anschlieBend ausschneiden.

3 Da die FiltertUten doppelseitig sind, sollten am Ende so aus
acht FiltertUten 16 Papiereier entstanden sein.

4 Die Eier nun langsseitig in der Mitte falten und die Schablone
auf eins der FiltertUteneier legen und mit dem mittleren Punkt
starten: Punkt durch die Schablone aufmalen, Doppelklebeband
aufkleben und die linke auf die rechte Seite des Eis falten und
festkleben.

5 Auf die Rickseite der linken Halfte werden nun mit Hilfe der
Schablone die beiden oberen und unteren Punkte aufgezeichnet
und anschlieBend ebenfalls mit dem Doppelklebeband versehen.
Das nachste FiltertUten-Ei muss nun exakt auf das vorherige Ei
geklebt werden.

6 Auf der rechten Vorderseite wird wieder der einzelne Punkt eingezeichnet, mit Klebeband versehen
und zusammengeklappt; auf der linken Seite werden die vier Klebepunkte fixiert. Und so geht es immer

weiter, bis alle Eier miteinander verbunden sind.
7 Das Plissee-Ei auseinanderklappen und die Enden aneinanderkleben. Die abwechselnden Klebe-
stellen bringen den gewuinschten Effekt.

FUR EIN PLISSEE-EI BRAUCHEN SIE:
> 8 handelsUbliche Kaffee-FiltertUten > Schere Besonders schon sind diese Eier an einem Osterstrauch. Dazu ein Band langsseitig in die Mitte des Eis

> Doppelklebeband/Kleber > Stift legen, bevor die Enden aneinandergeklebt werden. Bei der Wahl des Bandes sind der Kreativitat keine

Grenzen gesetzt! Wir haben zum Beispiel eine Paketschnur genutzt. Und auch die Eier selbst kann man

> Band/Kordel zur Aufhangung aus unterschiedlichen Materialien basteln — wie ware es zum Beispiel mit buntem Seidenpapier oder

Buchseiten? So oder so winschen wir lhnen viel SpaB beim Basteln und frohe Ostern! d
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TEXT RESTAURANT KUPPERSMUHLE

BILD DANIELA BAUMANN (ADOBE STOCK)

Barlauch-Cremesuppe

Sie suchen noch nach einer frihlingshaften Suppe fUr das nachste Familienessen

¢ e o
REZEPT FUR 6.

oder den Oster-Brunch? Kein Problem, wir haben da was fur Sie: eine cremige Suppe mit
N\ kraftigem Barlauch-Aromal!
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ZUTATEN:

> 100 g Sellerieknolle 500 ml Sahne
100 g Lauch (nur 1 Zitrone (gepresst)
das WeiBe) 2 EL Olivendl

100 g Zwiebeln 80 g Butter
400 g Barlauch frisch 2 TL Zucker

2 Zehen Knoblauch Salz

100 ml trockener weiBer Pfeffer aus
WeiBwein der Mihle

1,8 | Gefligelbrihe ein wenig heller

oder Gemusebrihe Balsamico
(selber gekocht
oder gekauft)

ZUBEREITUNG:

GemuUse grundlich waschen und Sellerie, Lauch
und Zwiebeln in 1x1 cm groBe Wurfel schneiden.
Knoblauchzehen schélen und grob hacken. Barlauch
wird ebenfalls grob gehackt.

Achtung! Barlauch nicht zu lange hacken, sonst wird
er matschig und schmeckt nach ,Wiese” (das Kraut
enthalt viel Chlorophyll). Daher lieber nur kurz und
zUgig grob durchhacken!

Sellerie, Lauch, Zwiebeln und Knoblauch in Olivendl in
einem Topf fUr ca. funf Minuten farblos anschwitzen
— also Vorsicht mit der Hitze! WeiBBwein hinzugeben
und zwei Minuten einkdcheln lassen. Sofort danach
die BrUhe hineingeben und alles fUr 15 Minuten leicht
kochen. AnschlieBend geben Sie Sahne, Butter,
Zitronensaft, einen Spritzer hellen Balsamico und
Zucker hinzu. Salzen und pfeffern nicht vergessen!

Noch einmal fUnf Minuten kocheln lassen. Geben Sie
zum Schluss den gehackten Barlauch dazu und purieren
Sie die Suppe mit einem Mixstab. AnschlieBend durch
ein feines Sieb passieren und eventuell nochmal nach-
wurzen. Wer es etwas scharfer mag, kann kurz vor dem
Servieren noch etwas Chili-Ol auf die Suppe geben.

Wir winschen guten Appetit und frohe Ostern! da
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1 Dieses Tier ist ursprunglich beheimatet in Australien, -
aber auch im Duisburger Zoo ein Besuchermagnet.
2 Im Jahr 2022 steht zum dritten Mal seit den 1980er
Jahren eine Volks-, Gebdude und Wohnungszahlung an.
Diese nennt sich ... 3 2
3 Die Retter des Morgens — Familienbetrieb mit ... .
4 Der neue Kundenbetreuer fur den Bereich Wohnen 60plus
hat eine Ausbildung zum ...kaufmann gemacht. 1 -

5 Christian Schiller ist Badleiter des ... Hallenbads.

6 GEBAG plant KITA-Neubauten in ... und Wanheim-Angerhausen. _

7 Duisburg besitzt genau ... Rheinbricken.

1. Preis: 100 Euro
2. Preis: 50 Euro

3. Preis: 25 Euro SCHICKEN SIE DIE
LOSUNG BITTE AN:
Teilnahmeberechtigt sind alle Leser von ,tach.”. Der GEBAG
Rechtsweg ist ausgeschlossen. Mit der Teilnahme am Duisburger Baugesellschaft mbH KENNWORT:
Gewinnspiel erklaren Sie sich im Falle eines Gewinns zur TiergartenstraBe 24-26 Gewinnspiel Mietermagazin
Veroffentlichung Ihres Namens sowie lhres Wohnorts in 47053 Duisburg EINSENDESCHLUSS:

der nachsten Ausgabe des Mietermagazins bereit. mehralsgewohnt@gebag.de 30. April 2022



